


GRignOtaGES

PLATs
• Poisson du moment Selon ardoise
• Pièce du boucher Selon ardoise (supplément Rossini : 5€, supplément truffe fraîche : 4€)
• Croque à la truffe (supplément truffe fraîche : 4€)

Pain de mie, béchamel au parmesan, jambon blanc, tartufata
Suggestion : Graves

• Burger Madrague (supplément steak : 6€)
Steak haché Charolais, crème cheddar fumé, pickles oignons et cornichons, oignons frits, pain boulanger

Suggestion : Graves
• Burger Végé

Galettes pdt comté, échalotes, pickles oignons et cornichons, oignons frits, pain boulanger
Suggestion : Bouquet Blanc

• Mont d'Or (à partager) (supplément truffe fraîche : 4€)
Accompagné de jambon Serrano

Suggestion : Saint Chinian

14,80 •

17,80 •

17,80 •

41,50 •

Accompagnements : Grenailles en persillade, Légumes de saison, Pâtes, Purée du moment, Riz rose à la cardamome. 
Sauces : Poivre, Madrague (framboise), Saint Nectaire, Forestière, Crème aux herbes. 

SUPPLÉMENT GARNITURE : 4,00 / SUPPLÉMENT SAUCE : 1,50

· PRIX EN EUROS TTC, SERVICE COMPRIS. CHÈQUES NON ACCEPTÉS · L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION ·

• Planche de charcuteries
• Planche de fromages
• Planche mixte
• Planche Veggie de la conserverie des saveurs
• Croque à la Truffe (à partager)
• Figliata 500g, pain focaccia, et tomates confites (3/4 personnes) 

15,90 •
15,90 •
15,90 •
15,90 •
12,00 •
38,80 •

• Crème brûlée aux champignons
Enoki frits, mousse d’ail, huile de persil

Suggestion : Les Silex
• Foie gras de canard au torchon

Ail noir, coulis de figues, brioche
Suggestion : Côte de Thongues

• Carpaccio de St Jacques
Huile d’olive fumée, zestes de combava, chips de chorizo

Suggestion : Duché d’Uzes
• Potimarron façon tatin

Mousse de chèvre frais, miel et noisettes torréfiées
Suggestion : Les Vignes

• Douce Folie du Chef (salade, version veggie possible)  
Mesclun, gésiers de poulet, figues rôties, vinaigrette huile de noix, vinaigre framboise et miel,
cerneaux de noix, pommes de terre façon risotto, oignons frits

Suggestion : Grenandise ou Montravel

7,50 •

13,50 •

11,80 •

8,70 •

9,25 •
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• Glaces & sorbets plein fruit •
Vanille Madagascar, Chocolat Valrhona, Caramel beurre salé, Fraise, Framboise,

Citron Vert, Mangue, Cerise, Noisette, Amande, Menthe-Pastille
• 1 boule : 2,50 • 2 boules : 3,50 • 3 boules : 4,50 • Supplément crème fouettée vanille : 1,00 •

• Tartelette façon Snickers
Nougat miel, mousse cacahuètes, ganache chocolat au lait

Suggestion : Fulcrand Cabanon rosé
• Tartare de fruits exotiques

Jus de passion, pipette Disarono, palet breton, glace amande
Suggestion : Grenandise

• Crumble de cacao et griottines
Meringue, tuiles de chocolat, sorbet cerise

Suggestion : Les Silex
• Crème Catalane

Chocolat Dulcey de chez Valrhona glace noisette
Suggestion : Les Vignes 

• Assiette de Fromage en 3 façons
Décliné en 3 températures : frit, glacé, et classique

Suggestion : Saint Nicolas de Bourgueil
• Café gourmand
• Thé gourmand
• Champagne gourmand
• Digestif gourmand

9,20 •

9,20 •
 

9,20 •
 

9,20 •

12,50 •

9,90 • 
10,90 • 
15,90 • 
14,90 • 

DEsSERTS

· PRIX EN EUROS TTC, SERVICE COMPRIS. CHÈQUES NON ACCEPTÉS · L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION ·

CréATiOns
• Wok de gambas Black Tiger

Nouilles et légumes sautés, wakame
Suggestion : Muscadet

• Pâtes à la truffe
Pecorino, tartufata, truffe fraîche

 Suggestion : Quincy
• Ramen végétarien (supplément bœuf : 5€)

Nouilles udon, œuf mariné, bouillon dashi, cebette, radis noir, carotte
Suggestion : Bouquet Blanc

• Demi-Magret de Canard IGP Sud-Ouest
Galettes de pdt échalote et comté, sauce Madrague, Mesclun

Suggestion : Cabardes
• Filets de Cailles rôtis au beurre

Tombée de champignons, mousseline de panais et tonka, chips de lard, sauce aux airelles
Suggestion : Duché d’Uzes

• Douce Folie du Chef (salade, version veggie possible)
Mesclun, gésiers de poulet, figues rôties, vinaigrette huile de noix, vinaigre framboise et miel,
cerneaux de noix, pommes de terre façon risotto, oignons frits

Suggestion : Grenandise ou Montravel

17,80 •

19,30 •
 

15,80 •

19,90 •

23,80 •

18,50 •



Bouteille

Saint Estèphe Château la Commanderie, AOP St Estèphe Bordeaux
Pommard Domaine Montchovet, AOC Pommard, Bourgogne
Margaux Château le Coteau, AOP Margaux Bordeaux
Crozes-Hermitage Domaine des entrefaux, AOP Crozes-Hermitage, Vallée du Rhône  

Premium
49,90
99,90
69,90
45,90

75cl

4,00

5,50
4,50
5,00

23,00

23,90
27,50
29,90
31,90

26,50
28,50
33,00
35,00
32,00

59,90

Saint Chinian AOP Les Combes Noires 
Madiran Domaine Sergent Cuvée Tradition, AOP Madiran Sud-Ouest 
La Clape Château Complazens la Réserve, AOC la Clape Languedoc
Saint Nicolas de Bourgueil Domaine Cognard, AOP Val de Loire
Fulcrand Cabanon Languedoc-Cabrière, AOP Estabel 
Convivialité Côteaux de Narbonne, IGP Complazens 
Silex Fiefs Vendéens Chantonnay, AOP La Barbinière
Graves Château Trébiac, Graves Bordeaux 
Cabardes AOP Château Jouclary, Cuvée Tradition

Rouge BouteilleVerre MagnumDemi
150cl50cl 75cl12cl

4,00
4,50

6,50 23,50

21,00
23,90
24,50
26,00
27,50

35,00 75,00

Grenandise Pays d'Oc, IGP Bourdic
L'Îlot Côteaux du pont du Gard, IGP Bourdic
Fulcrand Cabanon Languedoc Cabrière, AOP Estabel
La Coringole Côtes de Thongue, IGP La Croix Belle 
Divin Côteaux d'Enserune, IGP Chai César
La Madrague Domaine de la Madrague, Cuvée Charlotte, Côtes de Provence BIO
La Madrague - Jéroboam (3L) 240,00€

Rosé BouteilleVerre MagnumDemi
150cl50cl 75cl12cl

Quincy Domaine des Ballandors, AOP Quincy, Val de Loire
Muscadet Sèvre et Maine sur Lie Domaine la Haute Févrie, AOP Val de Loire
Chardonnay Domaine Bourdic, IGP Pays d’Oc, Cuvée Prestige 
Côteaux de Narbonne AOP Camplazens réserve 
Côtes de Montravel Domaine Château Calabre, AOP Côtes de Montravel
Racine Duché d'Uzes, AOP Bourdic
Côtes de Thongues IGP Saint Georges d'Ibry Excellence
Bouquet Languedoc, AOP Mas Granier

6,50
4,00
4,50
6,00
5,50

35,00
23,90
24,50
30,50
26,50
25,50
28,50
29,50

53,50

Blanc BouteilleVerre MagnumDemi
150cl50cl 75cl12cl

VinS

Demandez à votre serveur les suggestions vins du moment, et laissez-vous guider par ses conseils éclairés !

· PRIX EN EUROS TTC, SERVICE COMPRIS. CHÈQUES NON ACCEPTÉS · L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION ·

Ceci étant, certains produits peuvent manquer en fonction des approvisionnements.
Tous nos plats sont faits maison ! 

· LA MADRAGUE · 02 40 03 28 27 · contact@lamadraguenantes.com · 22 rue Marie Curie, 44 230 Saint Sébastien sur Loire ·
www.lamadraguenantes.com

RÉSERVEZ VOTRE TABLE EN 3 CLICS SUR :


